
Pays Classement
Bresil 

Plantation 0 0,5 1 1,5 2
El Esmeril Grains verts

Région Date, Cachet Grains torréfiés
Cerrado de Minas Mouture

Coordonnées Mousse
Infusion
Douceur
Acidité
Corps
Equilibre
Longueur en bouche

Plantations non mélangées

Grains verts sans défaut

Calibre entre 13 et 20

Torréfaction récente, à point

Modèle déposé
Caféologie

Doux, discret, de corps moyen. Notes de paille et réglise, léger vanille. 
Issu de culture biologique. Plait à toute heure. Conseillé avec poissons 
en fin de repas.

Dégustation

Epices
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Procédé d'extraction humide

PROCOLE DE DEGUSTATION

Académie de Caféologie
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CRITERES DE QUALITE

Description de la plantation

Code échantillon :

Sèchage au soleil

Récolte faite à la main, à maturité

REFERENCES AROMATIQUES

Céréales

www.worlds-bestcoffees.com

Culture en altitude

Variété unique, Arabica ou Robusta
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Fruits secs

Notes diverses

Note

Cahier des charges

Note /20 16/20

Floral

Fruité

Eau à 92°, filtrée

Mouture suivie de la dégustation

Académie de 

 Fleur d'oranger
 Fleurs sylvestre
 Jasmin
 Orchidée
 Rose

 Citron

 Pamplemousse
 Orange

 Abricot
 Pêche

 Papaye

 Goyave
 Mangue

 Mûre
 Cerise
 Ananas
 Pomme
 Poire
 Prune

 Anis
 Cannelle
 Clous de girofle
 Coriandre
 Gingembre
 Menthe
 Muscat
 Poivre

 Avoine

 Réglisse
 Vanille

 Blé
 Maïs
 Malt
 Paille
 Riz

 Amande

 Cuir

 Cacahuète
 Châtaigne
 Noix de Cajou
 Noisette
 Chocolat

 Beurre

 Fumée

 Caramel

 Bois

 Miel
 Tabac

 Ecorces d'arbres
 Champignons

 Terre

 Tomate
 Pomme de terre

 Autre
 Volaille




